ANTIPASTI

TARTARE DI TONNO CON GUACAMOLE




     
        14

Tartare de thon, guacamole, taboulé au yuzu et cilantro

Tuna tartar, guacamole, yuzu and cilantro taboulé
CALAMARI FRITTI INCROSTA DI POLENTA CON SALSA DI POMODORINI      

        12
Calmars frits, sauce chaude de tomates cerise, olive Kalamata, et basilique frais
Fried calamari, warm roasted garlic, cherry tomato, Kalamata olives and fresh basil 

INVOLTINI DI MANZO CRUDO CON CAVIALE DI MELANZANE

                                   14

Carpaccio de bœuf « involtini », caviar d’aubergine, portobello, copeaux de parmesan et asperges blanches 

Beef carpaccio “involtini”, eggplant caviar, Portobello mushroom, parmesan shavings and with asparagus

INSALATA ESOTERICA CON PATATINE DI BARBABIETOLA E TAPIOCA DI CAPRINO               11
Mesclun de jeunes pousses amères, bettraves biologique et tapioca au fromage de chèvre

Baby bitter sprouts salad, organics beets and goat cheese tapioca
CAPESANTE IN PADELLA CON FAGIOLI DI SOIA, PANCETTA E FUNGHI                                                                         15
Pétoncles saisis, persil, fèves de soya et champignon armillaires
Pan seared scallops, parsley, soya beans and honey mushrooms

TORTINI DI GRANCHIO CON EMULSIONE DI PEPERONE ROSSO


        13
Gâteau de crabe, émulsion de citronnelle et poivron rouge
Crab cake, lemon grass emulsion and red bell pepper sauce
TEMPURA DI GAMBERI CON REMOLATA DI PASTINACHE E SENAPE ASIATICA                       15
Tempura de crevettes, rémoulade de panais, shiitakes marinés et sauce au poivron et moutarde asiatique

Shrimps tempura, parsnip remoulade, marinated shiitake and pepper bell and Asian mustard sauce 
INSALATA DI RUCCOLA CON FICHI, RICOTTA E VINAIGRETTE AL MIELE                                 11
Pousse de roquette sauvage, figues caramélisées, ricotta, tuile de noisette et  vinaigrette à la sauge et miel

Baby wild argula, caramilesed figs, fresh ricotta, hazelnuts crakers, sage and honey vinaigrette
PASTA
CAVATELLI AL POMODORO ED OLIVE                                                                                       18
Cavatelli fait maison, sauce tomate et tapenade d’olives
Home made cavatelli, tomato sauce and black olive tapenade
PAPPARDELLE CON POLPETTINI DI VITELLO E SALSA POMODORO                                         21
Pappardelle, boulettes de veau braisées à la sauce tomate

Pappardelle, veal meat balls braised in tomato sauce

CANNELLONI DI CONIGLIO, FETA, SPINACI E UVE SECCE                                                        23
Cannelloni de lapin braisé, feta, épinard et raisins blonds

Cannelloni stuffed with braised rabbit, feta cheese, spinach and golden raisin

LINGUINE CON CAPESANTE’ GAMBERI’ MOLLUSCHI E VINO BIANCO                                   24
Linguine, pétoncles saisi, calmar, vin blanc, crevettes et mollusques

Linguine, scallops, white wine, shrimps, mussels and clams

RISOTTO AL TARTUFO CON FUNGHI E GUANCIALE                                                                   26
Risotto de champignons sauvages, et parmesan

Wild mushroom risotto and parmesan shavings

CARNE

PAILLARD DI POLLO AI FERRI CON MELANZANE E SALSA D’OLIVE                                          28
Paillard de poulet grillé, aubergine rôtie, tomate confite et sauce à l’olive ligurienne

Grilled chicken paillard, roasted eggplant, confit tomato and ligurian olive sauce  

OSSO BUCCO CON RISOTTINO, RAPINI E FUNGHI                                                                    32
Osso bucco de veau de lait du Québec, rapinis, orzo et champignons sauvages 

Milk fended Quebec veal osso bucco, rapini, orzo and wild mushrooms

FILETTO DI MANZO CON GAMBERI, LEGUMI E SALSA AL VINO ROSSO                                   35
Filet mignon Angus poêlé, crevettes, légumes rôties sauce vin rouge

Pan seared Angus filet mignon, shrimps, roasted vegetables and red wine sauce  

PESCE

SALMONE AI FERRI CON SEDANO RAPA E ANETO                                                                    30
Saumon sauvage grillé, céleri-rave, aneth, feuilles d’oseille sautées salsa de pomme fruit

Grilled wild salmon, celery root, dill, sautéed Sorel leafs and apple salsa

BRANZINO IN PADELLA CON LENTICCHIE, ASPARAGI E SAUCE VIERGE                                 32
Bar rayé sauvages poêlé, lentille Dupuy, asperge blanches, tomate confite et sauce vierge

Pan seared wild stripped bass, Dupuy lentils, white asparagus, confided tomato and sauce vierge

MERLUZZO NERO AL SESAMO NERO                                                                                           33
Morue noire, aspirations, pak-choi, gingembre et chili rouge
Black cod, aspiration broccoli, pak-choi, ginger and red chili
